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LA DOLGE VITA

Moscato d’Asti DOGC (16cl)
Prosecco Valdobbiane DOGC ¢16q))

Marsala (7c)
parfume aux amandes

Campari (sc)

Martini blanc ou rouge (sl

Pastis de Vendée "Vrignaud" (2c)
Ricard (2l

Whisky

Aberlour 10 ans (4cl) - Forest Reserve

J&B (4cl) - Whisky Blend écossais

Jack Daniel's Old (4cl) - Tennessee Whiskey

Aperol Sgrifcz (15¢h
Prosecco, Spritz, eau gazeuse, tranche d'orange

Lemon Spritz (15¢)) )
Prosecco, Limoncello, jus de citron, eau gazeuse,
sirop de sucre de canne

Hugo Spl_ritz (15dc|)ﬂ 4 o
rosecco, liqueur de fleur de sureau, tonic, citron,
auille de menthe

Campari Spritz (15¢))
Prosecco, Campari, eau gazeuse, tranche dorange

Birra sans alcool Moretti (bouteille 33cl)

Poretti alla Spina (pression)
Bigre |lager douce et fraiche
(25¢cl)

(50 cl)
Biere du moment

Demandez conseil |
(25 cl) 550

(50 ¢f) 10

Supplément : tranche citron, crange (0,50€), sirop créme ou soda (1€)

Soda Polara (27,5c1) 550

Limonata (aux extraits de Citron Primifiore)
Aranciata Rossa (orange rouge Sicile IGP)
Gazzosa (limonade aux citrons d/Amalfi)
Sirop a l'eau

Diabolo

Sirop "1883", parfum au choix : grenadine,
menthe, citron, fraise, péche,framboise

Té alla pesca (275¢)
Thé glacé & la p&che "Antica ricetta”

Jus Succo DiFrutta (2oc)
péche, abricot, pomme, orange

Jus de Tomate Succo DiFrutta (2oa)
Coca-cola, Coca 0% (33cl)
Perrier

Acqua Purezza (75q)
Plate ou gazeuse - renouvelée & la demande

dal 2004

COCKTAILS

AVEC ALCOOL

Sangria Emiliana (6el)
Lambrusco rouge, liqueur de Chambord,
Jus de citron, sucre de canne et fruits de saison

ROS'Amarena (16cl) , )
Lambrusco rose, amaretio, sirop aux epices
(cannelle & badiane), jus de citron vert, sirop
amarena et cerise amarena

Americano “della Casa” (12¢l)
Martini rouge, blanc, Vermouth

[taliano Kir (16c))
Moscato d'Asti, cerises amarena
SANS ALCOOL

Mocktail “Ibisco vibrante” (20c))
Mocktail floral et épicé - sirop d'hibiscus
parfume a la vanille, bitter, ginger beer
et sirop aux épices

Mocktail “Sole Amaro” (20cl)

L'amertume chic et solaire typiquement italien
a base de Crodino jus dorange et tonic

A partager a I'apéro

NOS ANTIPASTI

Tagliere aperitivo
i o, Olive alla Cerignola,

Carpaccio di carciofi

! uts me 5, COpeauXx ¢

Jusqu’a 10 ans révolus

MENU BAMBINO

12¢

PLAT

Pates a la bolognaise

ou “Carbo del Bambino” (ore
izza jambon

e & la grana padano

55 de jambon blanc

DESSERT
2 boules de créme glacée
ou sorbet au choix

BOISSON
Jus de pomme, Coca, limonade, diabolo
ou sirop a l'eau

DU MARDI AU SAMEDI 12H - 13H30/ 19H - 21H30, possibilité de commander a emparler
IrifarmazZion] DiRENS: un piat par cient & tabie: Tout parisge e piat Serm facturd 86 G U Cooe o8 |8 1 nous feg par carte
Tous nos prix sont exprime: TTE, savi ix. Les chégues of ticksts restaurant su format pepler; ne sont plus scosptés. Grazie mille pour volre comprahension.
LLes restes sont les bienvenus... & la maison. Nhésitez pas & d der un ambalk sauf pour la Carbo (Toeuf ne voyage pas trés bien).
Imprind par MPR - 10 rue Frida Kahle - 79000 NIOAT / Conceplion | HAVAE

(itBs 58)




Depuis 21 ans, nous portons un soin particulier a travailler des produits de qualité,

INSALATA

PASTA

PIZZAS

o provenant de la Botte, des produits frais, une sélection de produits du Poitou-Charentes, @

pour "Consommer mieux, dans le respect de I'Humain et de son environnement”.

Caprino craccante e Parma

Chévre de la Briouze panés, fine tranche de Parme,
salade multifeuille, tomates cerises, crodtons,
assaisonne a I'huile dolive et balsamique

Insalata Caesar (salade César)

Salade multifeuille, dinde panée, tomates cocktail,
croitons, oeuf dur, copeaux de grana padano

et sauce Caesar (mayonnaise, balsamique, échalotes,
ciboulette)

Insalata mista o Rucola
Salade multifeuille ou roguette

Linguine al pesto di pistacchio

Pesto de pistaches, basilic grana padano et huile
dolive le fout finement mixe

Rigatoni alla Carbonara

Guanciale Pepe nero (viande séchée issue des joues
ou bajoues du cochon), oeufs frais, grana padano rapé

Spaghetti alla Bolognese

Sauce a base de veau et boeuf hachés, brunoise
doignons, carattes, céleri, torate, vin rouge, lait

Mezze rigatoni alla Spianata piccante
Sauce tomate de San Marzano, oignons rouges,
salami piquant, vin blanc

Fagottini con crema grana padano

e Gorgonzola
Ballotins de pates fraiches aux 4 fromages,
créme de grana padano et Gorgonzola

Tortelloni ai Funghi

Pasta ripiena (pétes fraiches farcies) a la ricotta .
t aux cepes, sauce tomate aux Champignons de Paris
égerement crémee

Lasagna alla Bolognese

Feuilles de lasagne, sauce bolognaise (veau et boeuf
hachés, brunoise doignons, carottes, céleri, tomate,
vin rouge, lait), béchamel, grana padano

Délai de 10 minutes pour la préparation

Liconique
COTOLETTA ALLA MILANESE

Délai de 10 minutes pour la préparation

NOS PIZZAS VEGGIE
4 Formaggi

Tomate, mozzarella, gorgonzola, grana padano, ricotta
Base créme 2€

Margherita « verace »
Tomate, mozzarella di Bufala, basilic frais
ou supplément Burrata (remplace la mozzarella - 17€)

La Carciofi

Base pesto d'artichauts (artichauts, amandes, basilic,
huile dolive) mozzarella di Bufala, tomates séchées,
artichauts, olives taggiasche, roquette

Disponible en version Vegan - 15€

L'Ortolana
Tomate, mozzarella di Bufala, champignons de Paris,

coeurs dartichauts, olives taggiasche, tomates séchées

Disponible en version Vegan - 14,50€

15,50

18,50

17,50

16

16,50

15,50

16,50

18,50

18

16,50

13

16,50

16

Confiture d'oignons, olives, oignons, miel, grana padano (1,50€)

(Euf, base creme fraiche, anchois (2€)

Jambon cuit, chévre, gorgonzola, ricotta (3€)

Jambon de Parme, salami piquant, coppa, truite (3,50%)
Burrata (5€)

‘iande de veau, boaur, de volailie - origine France / Fromage de chévre - Fromagerie de fa Bricuze (B6- Sanxay) / Oeufs "glevage plein sir” - 79 / Champignons de Paris - onigine France / Miel - Gaee des Butineuses (36-Rouills)

LA PIZZA BASE TOMATE

Prosciuto

Tomate, mozzarella, jambon cuit
supplément oeuf 2€

Capricciosa
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris,
oeuf

Napoli
Tomate, mozzarella, anchois, caprons, olives

4 Stagioni
Tomate, mozzarella, champignens de Paris, artichauts,
caprons, anchois, jambon cuit

Calzone - pizza chausson !
Tomate, mozzarella, jambon, ceuf

La Dolce Vita
Tomate, mozzarella, gorgonzola, piments frais, salami
calabrais piquant

La Parma
Tormate, mozzarella, jambon de Parme DOP

Giuliano
Tomate, mozzarella, jambon cuit, chévre,
salami calabrais piquant cuit, olives

Leggera

Tomate, tapenade dolives végane (olives, huile,

jus de citron) roquette assaisonnée, copaux de grana
padano et Speck des montages

Matteo
Base "sauce bolognaise”, mozzarella, lardons,
fromage de chévre, oeuf

Rustica
Tomate, billes de mozzarella di Bufala, tomates cocktail,
oignons jaunes et coppa

Calabrese - recette piquante !
Tomate, mozzarella di Bufala, saucisse
piquante, Nduja (saucisse de porc épicée)

La Dietetica

Tomate, mozzarella, roguette, copeaux de grana padano,
huile dolive et balsamique blanc

+ choix d'une charcuterie : coppa ou salami piquant,
jambon de parme (+1€)

LA PIZZA AU POISSON

'Oro Verde

Tomate, mozzarella di Bufala, lamelles de truite fumée
friarelli (pousses de brocolis cuits dans Fhuile dolive)

Siracusa - Il ritorno !

Base tomate, mozzarella di Bufala, tomates cockiall,
oignons rouges, filets de thon.

LA PIZZA BASE CREME

Maya
Créme, mozzarella, gorgonzola, ricotta, grana padano,
Jambon cuit

L'Alpina
Créme, pommes de terre, lardons, provolone
confiture doignons rouges

La Capra
Créme, mozzarella, fromage de chévre, miel, roquette

L'inspiration de saison

SUGGESTIONS A L’"ARDOISE

Truite fumée, herbes aromatiques - La truite flewrie (75)  P&tes fraiches dlaborées de fagon artisanale selon une charte de qualité (34) ¢ Chocolat Valhona - utilisé dans toutes nog préparations & base de chocolat
Mos pizzas sont daborédes 4 base de farine ¢e type 00 ¢« Mozzarella (45% de Iait de vache pasteurisd) ou Mozzarelia di Bufala

15,50

15

17

17,50

15,50

16

17,50

18,50

17,50

17,50

19,50

17,50

17,50

17
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LA DOLGE VITA

dal 2004
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CARTE DES DESSERT

s

DU MARDI AU SAMEDI 12H - 13H30/ 19H - 21H30
Conformément au Code de la consommation, nous acceptons uniquement les paiements par carte bancaire (dés 5€).
Nous n'acceptons plus les cheques ni les tickets restaurant au format papier.
Tous nos prix sont exprimées en euros TTC, service compris.
Imprimé par NPR— 10 rue Frida Kahlo - 79000 NIORT / Conception : HAVAE




LES INTEMP

Il Tiramisu "Classico" - Iiconique
créme mascarpone onctueuse, savoiardi
imbibés d'espresso et poudre cacao.

Bon pour le moral !

La Panna Cotta

Onctueuse a souhait, nappée d'un coulis

au choix (sauce chocolat noir, caramel, coulis
aux fruits rouges ou cerises amarena).
Irésistible...

Dessert du moment ?

Les créations de saison du Chef et de son équipe,
a retrouver chaque semaine a l'ardoise

ORELS

Profiterole

Choux craquelin garni de glace vanille,

nappé d'une sauce au chocolat noir Valhrona,
surplombé d’un nuage de chantilly...

Un peccato di gola!

Caffé Gourmet - selon l'inspiration de la saison
Assortimentdedouceurs italiennes : mini panna cotta,
tiramisU et créations du moment

Déca, thé ou tisane “Gourmet”
Les thés et tisanes Dammann Fréres

CREATIONS GLACEES

Glaces et sorbets de la maison Menodiciotto en direct de Turin

LAmarena - Come da bambini...

Créme glacée vanille, cerises amarena, chantilly,
amarettini croustillants

La Nocciolosa

stracciatella, créme noisette bio, brownies maison,
chantilly et noisettes du Piémont grillées.
Terriblement addictif...

Cremes glacées
Vanille, chocolat, stracciatella, noisette

du Piémont, tiramisu 1 BOULE
i L e 2 BOULES
Sorbet “plein fruit S BODLES

Citron de Sicile, fraise de Camarosa,
orange sanguine de Sicile

9,50 'affogato dans tous ses états

Classico : glace vanille, café expresso chaud
Nocciola : glace vanille, créme noisette, expresso

11,50 chaud, éclats de pralin
Pistacchio : glace vanille, créme pistache, expresso
chaud, éclats de pistache
La Carabiniere ou La Colonel
Sorbet citron, Limoncello ou Vodka
3,70 )
7 Il sorbetto al Limone - Novita !
9 recette sicilienne dEmmanuella, a base de jus de citron

frais, sucre et blanc d'oeuf. Léger, acidulé, parfait
aprés un bon repas. Lessence méme de La Dolce Vita !

SUPPLEMENT 1,50£ - Chocolat chaud Valrhona, sauce caramel, coulis de fruits rouges, chantilly

Espresso

Ristretto (café serré)

Caffe lungo (Americano)
Decaffeinato

Doppio espresso (double expresso)
Cappucino

Caffé macchiato

Grappa Invecchiata 5,50
Grappa Riserva 5
Fernet Branca 5,50

CAFFE

Caffé Viennese

2,50
250 Thé “Dammann Freres”
' Thé vert Gunpowder, thé vert menthe
2,80 Tisane “Dammann Fréres”
260 Tilleul, verveine, Tisane du berger (digestive)
4,80 Irish Coffee
480 J&B, café et chantilly
280 Iltalian Coffee

Amaretto, café et chantilly

ESTIVI E AMARI

Limoncello di Sorrento 5,50

Cognac XO 11,50
Amaretto di Saschira 5

Mentilla 24° 5

50 Délice de caramel 5,50
Sambuca 5,5C (Vrignaud-Vendéee)

10,50

10,50

10,70

6,50
7,50

9,50

4,50

4,50



LA DOLEE VITA

Y
4

Vi

Y
I

2,

w,

Y
§

%
<=
>
7.
L
=
LL
mﬂ.._i
o
<
O



E

|

BOLLI ”EN

O

1
1

BIANC

Moscato d'Asti, DOGC

Cepage : 100% Mascato bianco / Piemante
~ ldéal pour accompagner le tiramisi

Prosecco Valdobbiane Sup., DOGC
Cépage : 100% Glera / Veneto

= Des bulles fines, fraiches, a ouvrir avec une burrata
au juste pour le plaisir !

Lambrusco di Sorbara, DOC (rosé)
Cépage 100% Sorbara / Emilia Rornagna

= Des bulles roses, fraiches, gourmandes,
qui appelient Jes’ antipast

Lambrusco di Castelvetro, DOC (rouge)
Cepage 100% Grasparossa / Emilia Romagna

= Plus vineux, pétillant et jo oyeLix, compagnon idéal
de la charcuterie et de fa pizza

Usulea Grillo, DOC
Cépage : 100% Grillo / Sicilia
~ Un blanc solaire, vif, qui respire la mer et les agrumes !

7
Parfait sur la pizza Siracusa

Zibibbo, IGP (doux)

Cépage : Moscato di Alessandria / Sicilia
L c - £ 2 i
— Douwx et parfumé, un vin qui embaume [aperitif

Pinot Grigio, DOC
Cepage 100% Pinot Grigrio / Veneto
- Simple, désaltérant. Le verre facile qui va avec tout !

5,50

Pipoli Bianco Basilicata IGP A s

Cepage 60% Greco et 40% Fiano / Veneto L

- Ereganr floral, une petite touche minérale
pour accompagner Vos antipasti.

Vermentino, Isola dei Nuraghi, IGT
Cepage TOO%VermeanofSan'iegna 550

—/ Fraicheur iodee, herbes sauvages,
parfait avec les légumes, du pecorino...

Tenuta Rapitalg, Terre siciliane, IGT
Cépage : 100% Chardonnay sicilien / Sicilia

= Parfait avec des plats raffinés terre/mer

CHAMPAGNE

: Laurent Perl ier "La vée"” - AOP - Brut

28

28

25

23

21
bouteitle S0c!

265

28

28

48




ROSATI

ROSSO

Rosammuri, IGT
Cépage : 100% Nerello Mascalese, Perricone / Sicilia 5,50
'7‘, Un rosé franc, sur le fruit, gui aime la pizza

Pipoli Aglianico Rosato Basilicata, IGP

Cépage - 100% Aglianico / Basilicata 5,80

= Plus de caractére, parfait pour une safade Caesar
bien gourmande.

Chianti Rossetti , DOCG - LICONIQUE
Cépage : 90% Sangiovese, 10% Canaiolo / Toscana
> Souple, fruité, compagnon naturel d'une sauce bolagnaise.

Montepulciano d'’Abruzzo, DOC
Cépage : 100% Montepulciano / Abruzzo

>N ‘ AR
= Rond, veloutg, facile a aimer. :
Sur une cotoletta, il fait des merveilles.

Quattro Borghi, Nero d'Avola, IGP

Cépage : 100% Nero d’Avola / Sicile
Généreux, gourmand, un vin qui aime les plats mijotés.

Wy

Suolo Rosso, Primitivo di Manduria, DOP
Cépage : 100% Primitivo / Puglia

—> Fuissant, solaire, laccord parfait avec des pates riches. 7,10

Tufarello, Nero di Troia, IGT
Cépage : 100% Nerodi Troia/ Puglia 550

= Intense, structuré, un rouge qui aime le fromage
et [a viande.

Pipoli, Aglianico, DOC
Cépage : 100% Aglianico / Basilicata
'~> Perfetto avec les charcuteries ou la cotoletta alla milanese

580

® Chianti Classico, Poggio Civetta, DOCG
Cépage : 90% Sangiovese, 5% Canaiolo,
5% Cabernet SauvignonChianti / Toscana /7,60

-'} Noble, racé, LE rouge de Toscane par excellence,
a savourer sur une lasagne ou pasta a la bolognaise

Le Poiane, Valpolicella Ripasso,
Classico Superiore, DOC
Cépage - Corvina, Rondinella / Veneto
-';\ Gourmand, aux accents de fruits confits.,
L'ami des antipasti copieuy.

Cannonau di Sardegna, DOC
Cepage : 100% Cannonau / Sardegna

—> Chaleureux, un vin solaire pour accompagner
pizza ef plats véges.

Barolo, “Briccobergera”, DOCG
Cépage : 100 % Nebbiolo / Piemonte

-}\ Le grand seigneur du Piémont. Sérieux, profond,
d'une grande élégance. ldéal pour un plat en sauce.

11

ety

26

28

245

245

245

27

28
35,5

40
29

55
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