LA DOLGE VITA

dal 2004

Il nostro menu da asporto

05.49.17.14.89

LA PIZZA BASE TOMATE

Prosciuto
Tomate, mozzarella, jambon cuit
supplément oeuf 2€

Capricciosa
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris,
oeuf

Napoli

Tomate, mozzarella, anchois, caprons, olives

4 Stagioni
Tomate, mozzarella, champignons de Paris, artichauts,
caprons, anchois, jambon cuit

Calzone - pizza chausson !
Tomate, mozzarella, jambon, ceuf

La Dolce Vita
Tomate, mozzarella, gorgonzola, piments frais, salami
calabrais piquant

La Parma
Tomate, mozzarella, jambon de Parme DOP

Giuliano
Tomate, mozzarella, jambon cuit, chevre,
salami calabrais piquant cuit, olives

Leggera

Tomate, tapenade dolives végane (olives, huile,

jus de citron) roquette assaisonnée, copaux de grana
padano et Speck des montages

Matteo

Base "sauce bolognaise’, mozzarella, lardons,
fromage de chevre, oeuf

Rustica
Tomate, billes de mozzarella di Bufala, tomates cocktail,
oignons jaunes et coppa

Calabrese - recette piquante !
Tomate, mozzarella di Bufala, saucisse
piquante, Nduja (saucisse de porc épicée)

La Dietetica

Tomate, mozzarella, roquette, copeaux de grana padano,

huile d'olive et balsamique blanc
+ choix d’'une charcuterie : coppa ou salami piquant,
jambon de parme (+1€)
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LA PIZZA AU POISSON
L'Oro Verde

Tomate, mozzarella di Bufala, lamelles de truite fumée
friarelli (pousses de brocolis cuits dans I'huile dolive)

Siracusa - Il ritorno !
Base tomate, mozzarella di Bufala, tomates cocktail,
oignons rouges, filets de thon.

LA PIZZA BASE CREME
Maya

Creme, mozzarella, gorgonzola, ricotta, grana padano,
jambon cuit

L'Alpina
Creme, pommes de terre, lardons, provolone
confiture d'oignons rouges

La Capra
Creme, mozzarella, fromage de chevre, miel, roquette

NOS PIZZAS VEGGIE
4 Formaggi

Tomate, mozzarella, gorgonzola, grana padano, ricotta
Base creme 2€

Margherita « verace »
Tomate, mozzarella di Bufala, basilic frais
ou supplément Burrata (remplace la mozzarella - 15,50€)

La Carciofi

Base pesto d'artichauts (artichauts, amandes, basilic,
huile d'olive) mozzarella di Bufala, tomates séchées,
artichauts, olives taggiasche, roquette

Disponible en version Vegan - 14,80€

LOrtolana

Tomate, mozzarella di Bufala, champignons de Paris,
coeurs d'artichauts, olives taggiasche, tomates séchées
Disponible en version Vegan - 14,30€
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SUGGESTIONS A L’ARDOISE

Suppléments : Confiture d'oignons, olives, oignons, miel, grana padano (1,50€) / Euf, base creme fraiche, anchois (2€)
Jambon cuit, chévre, gorgonzola, ricotta (3€) / jambon de Parme, salami piquant, coppa, truite (3,50€) / burrata (5€)

Conformément au Code de la consommation, nous acceptons uniquement les paiements par carte bancaire (dés 5€). Tous nos prix sont exprimés en euros TTC, service compris.
Les chéques et tickets restaurant au format papier, ne sont plus acceptés. Grazie mille pour votre compréhension.




A partager a I'apéro

Tagliere aperitivo
Dés de grana padano, QOlive alla Cerignola,
Speck des Montagnes

Salumi affettati
Planche de charcuteries spianata piquante,
coppa, speck et gnocco fritto

Insalata Caesar (salade César)

Salade multifeuille, dinde panée, tomates cocktail, crodtons,
oeuf dur, copeaux de grana padano et sauce Caesar
(mayonnaise, balsamique, échalotes, ciboulette)

Linguine al pesto di pistacchio 1730  Rigatoni alla Carbonara 15,80
Pesto de pistaches, basilic grana padano et huile Guanciale Pepe nero (viande séchée issue des joues
dolive le tout finement mixe ou bajoues du cochon), oeufs frais, grana padano rapé
Spaghetti alla Bolognese 16,30 Fagottini con crema di grana padano 16,30
Sauce a base de veau et boeuf hachés, brunoise e Gorgonzola
d'oignons, carottes, céleri, tomate, vin rouge, lait Ballotins de pates fraiches aux 4 fromages,

creme de grana padano et Gorgonzola
Mezze rigatoni alla Spianata piccante 1530  Tortelloni ai funghi 18,30
Sauce tomate de San Marzano, oignons rouges, Pasta ripiena (pates fraiches farcies) a la ricotta
salami piquant, vin blanc et aux cepes, sauce tomate aux Champignons de

Paris Iégerement crémeée
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